‘Pregén
Viernes 20 de sepfiembre,
Plaza Fuente de Abajo

D. Juan Manuel Micheo Puig, Veferinario

especialista en ganado captino y desarrollo rural. Amenizado por la
Banda Municipal de Misica de Casabermeja. Presenta D. Marcos Chacén Garcia.
Periodista y Miembro de La Carta Malacitana. Organizado por Catta Malacitana.

de la tapa ganadora el “IX Coneurso de Tapas Carta Malacitana.

de Quesos Flor Bermeja: embutidos artesanales de Casa-

bermeja elaborados por Carniceria Salvi: panes artesanos y bizeachos de Panaderia Juste:
empanadillas con queso de cabra y pastel de queso de cabra con frufos variados elaboradas
por Confiteria El Molinillo, acompafiados por Vinos del CRD.0. Malaga y Sierras de Mélage.

La Asociacion de Arfistas Plésticos de Malaga (APLAMA) en colaboracion con el
Exemo. Ayto. de Casabermmeja y CABRAMA convocan el 5° concurso de pintura al aire libre
“La Cabra Malaguefia — Casabermeja y su entorno™. Modadlidad adulta e infantil
Comienzo del concurso. Tnscripciones en el sfand de informacion.
Fallo del jurado del Concurso. Escenario Plaza de la Fuente de Abajo.
Exposicién y venta de cuadros parficipantes en el Cenro
Cuttural de Casabermeja. ¢/Llana n® 4. Bases en www.cabrama.com

| Jornada de puertas abiertas

: VIERNES, SABADO Y DOMINGO:

I Mafiana: 11:00 h a14:00 h | Tarde: 16:00 h a19:00 h

Cata Miel de Malaga
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SABADO Y DOMINGO. Mafiana: 13:00 h. :
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Malagueria

SABADO Y DOMINGO. Mafiana: 14:00 h.

SHOWCOOKING

| SABADO: Tarde: 17:30 . “Tarta de queso de cabra’ por Reme Reina ‘Blog Alsurdelsur
| DOMINGO: Tarde: 17:30 h. “Gachas con leche de cabra™ por Asociacion de Mujeres la Torre
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' Cata Quesos de Malaga
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| Sabado 21 y domingo 22. de 11:00 h a 20:0

|

| Disfruta de los mejores Quesos de Cabra Malaguefia. Vinos de Mélaga. cervezas arfesanas,
| conservas, pan, dulees, artesania y ceramica en el mercado ubicado en la calle Camino de |
| Colmenar. calle Puerto de la Horca y en el Polideportivo Anfonio Sanchez Feréndez’. |

| Taller de Elaboracion artesanal de Quesos de cabra

I SABADO Y DOMINGO, Mafiana: 11:00 h. | Tarde: 17:00 h. Carpa en ¢/Camino de Colmerar
1" Es necesario la adauisicisn de ticket  la enfrada.
I Precio: 1 € (pago directo a la enfrada). 25 plazas.

| Taller de Elahoracion de velas con cera de abejas

I SABADO Y DOMINGO. Mafiana: 12:00 h. | Tarde: 16:30 h. Carpa en ¢/Camino de Colmear
| Es necesario la adquisicién de ticket a la entrada.
I' Precio: 1 € (pago directo a la entrada). 25 plazas.
| ,
| Juegos tradicionales, manualidades y pintacaras
: SABADO Y DOIHINGO maﬁana: ].230 h.—].4:30 h | Tarde: 16:30 h.—18:30 h

| Carpa en la Plaza Fuente de Abajo

| X % Taller de Fuego y pinfuras rupestres

I % SABADO Y DOMINGO. Mafiana: 13:00 h. Carpa en c/Camino de Colmenar

Taller de Ceramica de Casabermeja

SABADO Y DOMINGO. Tarde: 17:30 h.
Carpa en ¢/Camino de Colmenar. Es necesario la adquisicion de
ficket a la enfrada. Precio: 1 € (pago directo a la entrada). 25 plazas.

J

' Exposicion de ganado

| VIERNES, SABADO Y DOIINGO. Pleza de |a Fuerte de abéjo.
I Exposicion de ejemplares de pura raza malaguefia.

" iDale el biberdn a un chivol

" SABADO Y DOMINGO. Mafiania: 13:00 h. | Tarde: 18:00 h. Plaza de la Fuenfe de abajo.
" AGTIVIDAD CON INSCRIPCION PREVIA:
iLos més pequefios se lo pasaran pipa dandole un biberdn a un chivo y jugando con ellos!
Recuerda que ante fodo debernos respetar el bienestar de los animales por ello las plazas son
tan limifadas. Es necesario realizar inseripeion previa (indicando nombre complefo, fecha de
| acimienfo, DNI y teléfono, asi como el dia y hora de la actividad ~sabado o domingo- para el
| Que realiza la reserva) en el correo: furismo(@casahermeja.es o en los teléfonos: 63758 29
| 771952 75 82 75. Precio: 3 € (pago direcfo a la enfrada) Plazas: 25 en cada faller.

: SABADO Y DOIMINGO. Pleza de la Fuerte de abio.

| Pastoreando

I SABADO Y DOIINGO. Tarcle: 18:00 h.

|" ACTIVIDAD CON INSCRIPCION PREVIA:

' Disfruta de una experiencia Unica: acompafia a un cabrero mienfras saca a pasforear a su
|" ganado. Recortido a pie de un kilémefro aproximadamente (se recorienda calzado depoivo).
Es necesario realizar inscripeion previa (indicando nombre complefo. fecha de nacimiento.
DNI y feléfono. asi como el dia de la visita ~sébado o domingo- para el que realiza la reserva)
en el correo electrdnico: furismo@casabermeja.es o en los feléfonos: 63758 2977/

9527582 75. Precio: 2 € (pago directo en el minibos).

| Salida en minibis desde la rofonda de la enfrada al pueblo. Plazas: 18.
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' | Visitas guiadas por Gasabermeju
' Visita al Cementerio de San Sebasfidn, Iglesia de

| o
 Ntra. Sra. del Socorro y Museo de la Ceramica

| SHBADO Y DOMINGO. M 1200 h. | 1300, | ardes 1100 RS
| Los tickefs se podrén adduirir en el stand del Ayuntamiento una hora antes
| de la visita guiada. Incluyen las 3 visifas por un cosfe de 2 € (incluye des-
| plazamiento en minibds al cementerio y a la iglesia). Plazas en cada grupo: 19

Sébado 21: Pefias de Cabrera

Mariana: 09:30 .

Maiana: 09:30 h. S,

?f;rte/tmo
W
1 2

|
|
RESERIAS: |
|
|

+ Exposicion de arfistas locales y de
' cuadros parficipantes en el coneurso
| de pinfura

I Centro Cultural de Casabermeja. ¢/Llana n%4, Casabermeja

| VIERIES, SBADO Y DONINGO
| Mafiana: 11:00 h. a 15:00 h. | Tarde: 16:00 h.a19:.00 h.

| Taller

I SABADO Y DOMINGO. Mafiana: 1245 h. “Tnstrumertos de
| Montaje y afinado de fambor con piel de cabra. Iniciacién a la
I Carpa en c/Camino de Colmenar.

I “ . ”
| Pasacalles Afro Bi Ara”.
" SABADO Y DOMINGO. Mafiara: 1330 h. | Tarde: 16:00 .

: Acompéfialos con tu cencerro. Salida desde ¢/Camino de Colmenar.
| \erdiales
| SABADO, Mafiaria: 12:00 h. Panda de Verdiales “La Torre.” Trnerarte.

| Javier Qjeda en concierto
| DOMINGO, Tarde: 18:00 h.: Plaza de la Fuente de Abajo.
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XI FIESTA % CABRA

MALAGUENA

CASABERMEJA
.20 u. 22w SEPTIEMBRER



La rufa gastrondmica permaneceré abierfa al poblico en los restauranfes parficipantes de
12:00h a16:00 hy de 20:00 h a 23:00 h desde el viernes 20 al domingo 22 de septiembre.

Tapas a concurso del IX Concurso de Tapas Carta Malacitana:
Chivo Lechal Malaguefio cocinado con Pistacho )

N
El fruto del arbol del pistacho procedente de Oriente Medio. fue considerado
un manjar solo accesible a la realeza: llegé a Europa a través de las rutas
comereiales de la época. Es considerado el mas goloso de los frutos secos.
es nuttitivo y promueve la salud en general. Es el producto de moda en la llamada “nueva cocina™

Disfrutemos de esta golosina que fambién se cultiva en tierras malaguefias. y que junto con nuestros
vinos. aceites. derivados del caprino y de la buena mano de nuestros mesoneros oftecen una ocasion
unica de deleite de nuestra “Alimentacién Mediterranea” en la fiesta homenaje a nuestra autdctona
“Cabra de Raza Malaguefia”. (-

lacartamalacitana

Podrés degustar
o eslos establecimienfos
mends degustacion:
Precio fapa+ behida=350 € .
Precio Mend degustacion :.2'%,50
(exfrarie a elegir + plato prfr\c\pa\ a
dlegir +posire @ e\eg\r) ‘
_pebida no incluida en ¢l precio del mend-
Precio Racion= consulfe en el

establecimiento

tapes, raciones ylo

« Gonsigue tw camiseta «

Para ello adquiere 1u CABRAPORTE por 050 £ en el sfand del Ayurfamierto:

un paszporte que deberds rellenar con 4 sellos de los bares, chiringuitos y
resfaurantes de la ruta gasfrondmica por consumir una tapa, racidn 0 mend especial
de la fiesta. Una vez sellado. recoge fu camiseta en el stand por fan sdlo 1 &1

r Es obligatorio que selles en:

- N menos 1 establecimiertto de la periferia de la fiest:
Asador Puerta de Mlaga: Paseo Puerto De La Horca 25

Tapa a concurso:
Ravioli de Chivo Lechal Malaguefio con pera, vainilla y salsa agridulee de pistacho

Tapa a concurso: Chivo Lechal Malaguefio macerado con vino dulee Mountain
con salsa de pistacho y lluvia de pistacho natural

6

Calle Arroyo Cantarranas s/n, Tel: 653 057 726 / eltapiteo@gmail.com ¢ Picasso s/n. Tel.: 663 55 38 12
Tapa a coneurso:
Albandigas de Chivo Lechal Malaguefio con pistacho
elaborado con Aceite de Oliva Virgen Extra de Almazara Balvez y acompafiado por
Vino tinto joven Lagar de Cabrera de Bodegas A. Mufioz Cabrera con D.0.P. Sierras de Malaga
TNENO DEGUSTACION y RACIONES
Enfrantes:
- Ensalada templada de queso de Cabra Malaguefia y pistacho
- Tabla de quesos de Cabra Malaguefia
- Ajoblanco
Plato principal: @
~ Chivo Lechal Malaguefio al jillo
- Calderefa de Chivo Lechal Malaguefio
Postres:
~ Arroz con leche de Cabra Malaguefia
- Natillas con leche de Cabra Malaguefia
- Tarta de pifia y ofros postres

o

Tapa a concurso:
Bienmesabe salado de Chivo Lechal Malaguefio

TAPAS y RACIONES
- Albéndigas de Chivo Lechal Malaguefio con pistacho
- Croquetas caseras de queso de Cabra Malaguefia
~ Croquefas de Chivo Lechal Malaguefio al ajllo
- Espagueti con pesto de pistacho y queso de Cabra Malaguefia

Paseo Puerto de la Horea.7. Tel: 952 758 606
Tapa a concurso:

Chivo Lechal Malaguefio en salsa de pistacho
elaborado con Aceite e Oliva Virgen Exfra de cosecha propia

MENO DEGUSTACION. TAPAS y RACIONES
Entrantes:
- Tabla de quesos de Cabra Malaguefia
- Ensalada con queso fresco de Cabra Malaguefia
Plato principal:
- Chivo Lechal Malaguefio en salsa de pistacho
- Chivo Lechal Malaguefio a fa pastoril
- Chulefifas de Chivo Lechal Malaguefio
Postres:
- Arroz con leche de Cabra Melaguefia
- Flan de queso de Cabra Malaguefia

elaborado con Aceite de Oliva Virgen Extra Molino del Hortelano de Casabermeja
y acompafiado por Vino moscatel seco Monfe Faco de la Coop. UCOPAXA con D.0.P. Sierras de Malaga

- Trifel: natilas con leche de Cabra Malaguefia. gelafina de frambuesa y nata monfada

y acompafiado por Vino tinto joven Tiertas de Mollina con D.0.P. Sierras de Mélaga

Resfaurante La Posada de 1890: ¢/ Red. 5 Chiringuito ubicado en la Plaza Fuente de Abajo

X1 FIESTA CABRA La Terraza de Eva: of Picasso s/n

MALAGUENA

E| Tapifeo: Arroyo Canfarranas s/n

- Nl menos 1 establecimiertto de fuera del easeo urbano:
Venta Pedro: (fra. Casahermeja-Arroyo Coche
Restaurante La Huerta: (fra. Colmenar km 1
Hotel Rural El Corte: Autovia A-45, salida 127
Hotel Casabermeja: Aufovia A-45, salida 124

CASABERMESR
12022 SEPTIEVBRER

Los 100 primeros que entreguen el CABRAPORTE con los 4 sellos recibiran
ademés una empanadila de queso de Cabra Malaguefia con cebolla cara-
melizada elaborada por Confiteria E| Molinillo!!

El sabado y domingo de 12 h. a 20 h. habré un minibos cireular gratuifo para poder completar la ruta. Recortido:
Restaurane la huerta — Hotel Casabermeja - Rofonda enfrada - Verita Pecro - Rofonda enrada —
Tolesialla Posada de 1890 — La Tertaza de EvalCementerio - Rofonda enfrada ~ Hotel £l corte - Rofonda enfrada.

Chiringuifo ubicado en Polidepottivo Anfonio Sanchez Fernéndez

elaborado con Aceite de Oliva Virgen Extra de Almazara Galvez y acompafiado por Vino verdejo Barén de
Rivero de Bodegas Mélaga Virgen con D.0.P. Sierras de Malaga
RACIONES
- Chivo Lechal Malaguefio al ajllo con pistacho
~ Queso curado de Cabra Malaguefia con mermelada de mango y frambuesa

|

|

|

|

elaborado con Aceite de Oliva Virgen Extra de Almazara Glvez ‘

y acompaiiado por Vino dulee de los Montes de Bodegas Anfonio Mufioz Cabrera |
RACIONES |

~ Chivo Lechal Malaguefio l ajllo \
|

|

|

|

|

|
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(fra. Casabermeja-Arroyo Coche. Tel: 952 758 135 / hotelventapedro@gmail.com

Tapa a concurso:
Flamenquin de berenjena relleno de Chivo Lechal Malaguefio con crema de pistachos y fruta confitada
elaborado con Aceite de Oliva Virgen Extra de cosecha propia elaborado por Molino de aceife de
bermeja y acompafiado por Vino tinto Seis + Seis de Bodegas Dofia Felisa con D.0.P. Sierras de Mélaga
TENU DESUSTACION °
Entrantes:
- Ensalada de Chivo Lechal Malaguefio. queso de Cabra Malaguefia. fruta y vinagreta de mostaza
Plato principal:
- Chivo Lechal Malaguefio en salsa a fa pastoril
Postres:
- Leche de cabra frifa
- Arroz con leche de Cabra Malaguefia
RACIONES:
- Ensalada de queso de rulo
- Racin de queso fresco o curado
- Asadura de Chivo Lechal IMNalaguefio en salsa
- Chulefillas de chivo al 4jilo o plancha
- Chivo Lechal Malaguefio en salsa a fa pastoril
- Albéndigas de Chivo Lechal Malaguefio y frufa
Postres:
- Brownie de chocolafe y queso de Cabra Malaguefia
- Tarta de queso de Cabra Malaguefia
- Leche de cabra frifa
- Arroz con leche de Cabra MNalaguefia

I Paseo Puerto de la Horca 1. Tel: 952 758 232 / 1996restaurantealba3@gmail.es
Tapa a concurso:
) ) ] “BAR ALBA"
L . Tel: 952 758 129 !
il T 2 Plﬂoresm@hotma.l o | elaborada con Aceife de Oliva Virgen Extra de Almazara Galvez
Bastan dulce de Chivo Leeh:| Malaguefio c.on pistacho de Archidona I y scompafido por i tilo Corfﬂg;;uen’le MR
elaborado con Aceite de Oliva Virgen Extra Molino de Casabermeja acompaniado por y _ thiv LechalTieaguefo o 4l
Vino blanco Lagar de Cabrera de bodegas A. Mufioz Cabreracon D.0.P. Sierras de Malaga I  Champiin rellno de Chiv Lechl Malaauef
IMENG DEGUSTACION. RACIONES y TAPAS ® e e e
Err. : i | - Rulo de beicon con queso de Cabra malagueﬁa y cebolla caramelizada
ranies: I MEND DESUSTACION y RACIONES

- Ensalada de rulo de Cabra Malaguefia

Entrantes:
- Nilhojas de paté de Chivo Lechal Malaguefio y queso de rulo de Cabra Malaguefia I - Ensalada de q:e:: ndeeZabra Malaguefia
~ Arraz con Chivo Lechal Ialaguefio I Plato principal:
. Plato principal_: ) I - Chivo Lechal Malaguefio al ilo
~ Chivo Lechal Malaguefio a| 4jillo [ Postres:
irm b o b ot ' e
- Croquetas de Chivo Lechal Malaguefio con crema de pistacho I s R

Postres: - Arroz con leche de Cabra Malaguefia

- Arroz con leche de Cabra Malaguefia
- Cuajada con leche de Cabra Malaguefia, miel y pisfachos
- Flan de queso con leche de Cabra Malaguefia

2.0 Posada de 1890 f

Tapa a concurso:
“La Posada”

Asador Puerta de Malaga, £

Tapa a concurso: Patata rellena de Chivo Lechal Malaguefio.

queso de cabra. pistachos. mermelada de mango y alioli de hierbabuena




